PFARRCAFÈ  - EINKAUF + ABLAUF:

EINKAUF:

Mitbringen für ein "normales" Pfarrcafé:
½ - 1 kg 
Kaffee (gemahlen)

2 – 3 l 

Milch (und/oder Haltbarmilch oder Maresi)

eventuell
Zucker (normalerweise ist welcher da)

sinnvoll:
Kandisin oder dergl.

1,5 l  

Dicksaft (zum Verdünnen)

Ev Teebeutel
normalerweise sind welche da

1 – 2 kg
Brot

ca. ¾ kg
Aufstrich

5 – 7

Kuchen (je nach Größe) Selbstgebackenes ist sehr beliebt, aber kein MUSS.

Eventuell:

Obst nach Jahreszeit (Mandarinen, Trauben, Marillen aus dem Garten...?)

Gemüse (Paprikastreifen, Karotten, Mini-Paradeiser...)

Nach Lust und Laune:

Servietten, Dekorationen etc.

ABLAUF:

Samstag: EINKAUF

Sonntag ca. 08:30 in den Schottensaal kommen (Gittertür sollte geöffnet sein)

1.

Kaffeemaschine einschalten (= Vorheizen) – siehe Anleitung

Geschirrspüler einschalten (= Vorheizen) – siehe Anleitung

2.

Tassen, Zucker, Milch, Gläser für Saft, Tabletts für Kuchen und Brote, Servietten bereitstellen.

Tische für Buffet herrichten.

Tische für Gäste dekorieren (falls gewünscht).

3.

Kuchen schneiden und auf Tabletts legen.

Brote scheiden, bestreichen und auf Tabletts legen.

Dicksaft bereiten.

4.

Kaffee kochen (siehe Anleitung!).

Fertigen Kaffee in Thermoskannen füllen.

5.

Falls sich´s ausgeht: In die Kirche gehen.

Vor dem Schluss-Segen hinaufgehen und Cafe in Häferln füllen (nicht zu viel, sonst wird’s kalt.
6.

Benütztes Geschirr einsammeln, Geschirr spülen (siehe Anleitung) und trocknen.

Reste verschenken oder mitnehmen. (Dicksaft, Kaffee und Zucker kann dableiben.)

Saal kehren.

